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orsé et bien charpenté, le

gewurztraminer est pro-

bablementle plus célebre
des vins d’Alsace. L'origine du
nomdu cépageestdouble : tan-
dis que gewurzsignifie « épicé »,
traminervient du cépage origi-
nel tramine, produitdans laville
du méme nom (avjourd’hui si-
tuée en Italie).

Un grand vin de garde

Le bouquet intense du gewurz-
traminer développe une palette
aromatique riche, composée
principalement de fruits (ana-
nas, banane, mangue, kiwi), de
fleurs etd’épices. D’une texture
riche, cevin trés puissant déve-
loppe souvent une forte teneur
en alcool (jusqu’a 14 degrés).
Dans sa version vendanges tar-
dives, le gewurztraminer peut
méme atteindre 16 degrés, car

| il estissu de raisins vendangés
| 2 un stade de maturité plus
| avancé, On y décele alors des

arémes de fruits mirs et confits.
Velouté et suave, il allie char-
pente, chair et opulence. Le
gewurztraminer est déja un vin
de garde, mais sa longévité de-
vientexceptionnelle dans le cas
des vendanges tardives. Selon
les producteurs, les vins pro-
duits peuvent étre secs, demi-
secs ou moelleux.
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La familleHugel estal’originedu
renouveau de ce type de cuvées,
qu’elle ne produit que dans les
meilleures années. La maison
Hugel a été créée en 1639; la
continuité est aujourd’hui as-
surée par les onziéme et dou-
ziéme générations devignerons,
Jean-Philippe, Marc et Etienne
s’efforgant de perpétuer le style
Hugel de leurs ajeux. Les acti-
vités se partagent entre le né-
goce et la production en nom
propre, grice 4 un vignoble de
26 hectares sis exclusivement a
Riquewihrdans les crus les plus
prestigieux, et planté des seuls
cépages nobles d’Alsace : 40 %

» Marché des enchéres : la tendance

Le marché des vieux millésimes
est certes trés actif en France,
mais c'est a Londres et aux Etats-
Unis que les flacons de collection

mmnd‘itlmnéesau domaine]

aainsi été aﬁug&eé 130/000 euros.

En France, en raison de
l'accroissement saisonnier du

- volume de ventes, les opportunités

se font plus nombreuses,
notamment en bordeaux.
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riesling, 40 % gewurztraminer,

15 % tokay pinot gris et 5%
pinot noir. Les plus vieilles vi-
gnes (jusqu’a 6o ans) sontissues
dela pépiniére familiale. Hugel
vinifie dans le plus strictrespect
de ’environnement : aucun en-
grais etune politique de trés fai-
bles rendements. Lintégralité de
la récolte est manuelle.

La maison compte également
une activité de négoce, alimen-
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| GEWURZTRAMINER
Hugel & Fils

D’une longévité exceptionnelle, ce vin alsacien doit
son renouveau a la maison Hugel] créée en 1639.
De belles opportunités a saisir a des prix mesurés.

tée par I'achat de raisins aux
240 viticulteurs sous contrat.
Quatre-vingt-cing pour cent
de la production de la maison
Hugel étant destinés a ’export,
les flacons de gewurztraminer
vendanges tardives sont donc
rares dans les ventes. Pourtant,
les prix restent mesurés, et de
belles opportunités peuvent étre
saisies, tous millésimes confon-
dus, carlademande pour ce type
devin restelimitée. A rechercher
avant tout : le 2002, millésime
grandiose en Alsace m
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des vins aux enchéres (30 000 références). |

| Achetez et vendez vos vins dans les plus
| belles ventes aux enchires frangaises.

Page 1/1

HUGEL
0480751100509/BV/PDF

Eléments de recherche : Toutes citations : -

HUGEL ou HUGEL & FILS ou MAISON HUGEL & FILS - LES VINS D'ALSACE HUGEL



