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Hugel et fils

La marque dynastique

Figures de Riquewihr, la perle de I'Alsace,
les Hugel ont influencé le décret de I'Inao
sur les Vendanges tardives et les Sélections
de grains nobles. Leur nom est aujourd’hui
plus célébre que bien des grands crus.

Par Pierre Casamayor

.

Les Hugel pniﬂdnnt en -pmpre g
26 ha de vignoble. Mais leurs achats
de raisins portent sur n5 hectares,

=» Une famille

de pionniers
Vieille terre viticole bi-
millénaire, I'Alsace garde
dans ses genes l'empreinte
de familles dont la conti-
nuité est exemplaire, Les
Hugel sont vignerons 3
Riquewhir depuis 1639,
lorsque Hans Ulrich
Hugel bitit les prémices
d'un empire sur les ruines
de la guerre de Trente
Ans. Maintes fois dévasté
par les invasions, celles
des hommes ¢t du phyl-
lowéra, ce vignoble si riche
el si prospére a connu des
diécling que seuls quelgues
hommes de qualité ont
réussi & enrayer. Frédéric-
Emile Hugel fait partie de
ceux-la qui, aprés la guerre
de 1914-1918, ont sauvé les
ciépages nobles alsaciens alors
ue les hybrides régnaient en
maitres d'une viticulture pro-
ductiviste. Ses [ils Georges,
André et Jean reprennent le
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flambeau, avec cette tradition
familiale qui veut que les
hommes soient aux com-
mandes afin de garder le
patrenyme Hugel, génération
apres génération, Le grand
combar de Jean a éré celui
des Vendanges tardives et
Sélections de grains nobles, &
une époque ol seuls quelgues
vignerons osaient élaborer
ces cuvées de prestige. Clest
Iui qui a rédigé les textes,
avec toute la sévérité et le
sérieux de cetre famille
huguenote : 'lnao le suivra
avec le décret de 1984, Les
trois fréres ont aujourd'hui
fait éeole, et I'inflation galo-
pante de ces cuvées a aujour-
d’hui envahi le marché alsa-
cien : 11 vitieulteurs en 19581,
plus de 500 en 1989, presque
tous aujourd hui.

Jean Hugel est aujourd hui
entré dans une retraite
active ; il participe toujours
4 la promotion des vins en
voyageur infatigable er
ambassadeur haut en cou-
leurs. 11 fait partie des cercles
tres fermé des Hénokiens et
ces Primum Familiae Vini,
qui rassemblent les vieilles
familles du monde du vin.
Ses neveux sont avjourd hui
aux commandes : Ftienne au
commerce el au marketing,

Mare aux techniques viticoles
et cenologiques, Jean-Philippe
aux finances. Leur derniére
aventure : ouwverture d'une
boutique de vins & Riquewhir,
dédiée aux meilleurs vins de
France et du monde. Une pro-
vocation en terre alsacienne,
mais une bénédiction pour
les amateurs.

=» Une politique

de marque
En position de pointe pour les
Vendanges tardives, Jean
Hugel n'a jamais approuvé la
politique des grands crus et
s'est détourné de leur men-
tion sur I"étiquette. Pourtant,
le vignoble familial est
presque entiérement assis sur
Schoenenbourg et Sporen. il
aurait éé facile d'emboiter le
pas a l'engouement pour ces
vins identifiés par leur terroir.
Trop de Grands crus. trop de
laxisme dans la définition des
surfaces {le Sporen est passé
de 4,84 hectares en 1970 a
23,7 hectares aujourd hui),
les Hugel ont préféré mertre
en avant leur nom, deéji syno-
nyme de qualité, plutdt que
de multiplier les mentions
dorigine. L'AOC Alsace est
done le seul élément qui situe
les vins Hugel, et seul le nom
Rigquewihr dans 'adresse en



La tradition veut que les hommes sole |
Ici (de gauche & droite), Marc, lean, Etienne, André et Jean-Fhilippe posent & coté du fiit “Caterine™,

précise la provenance. Une
position souvent incomprise :
on a reproché 4 cette maison
historique de ne pas jouer le
jeu de la marche en avant
alsacienne. Avec le recul, on
ne peut s'empécher de consi-
dérer que cest visionnaire. A
I’heure oii les marchés inter-
nationaux demandent une
simplification, o la visibilité
des vins passe par la recon-
naissance d'une marque, les
microparticularismes frangais
sont devenus si herméticques
pour un consommateur pla-
nétaire que 'association vins
de qualité aver une signature

mondialement connue ne
peut étre que gagnante. On
vend mieux du vin d'Alsace
Hugel que du Sporen!
Ajoutez la difficulté de
mémoriser les noms des
quelque 50 Grands crus alsa-
ciens pour un non-germanc-
phone, le patchwork de sols
qui, 4 l'intérieur méme d'un
Grand cru, peut initier 1a pro-
duction de plusicurs cépages,
Iincertitude du consommnma-
teur sur la teneur en sucres
risiduels des produits, et l'on
comprend que toute simpli-
fication est la bienvenue. Jean
Hugel n'a pas ménagé ses
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efforts pour metire son nom
en avant, les vins de ce porte-
parole de l'identité alsacienne
bénéficient d'une aura indé
niable dans la grande restau-
ration, francaise ou étmngeére,

=» Vinifications
de tradition

La production se divise entre
vignoble propre, environ
26 hectares, et achats de rai-
sins sur 115 hectares. La
gamme refléte cette dualité :
les vins Hugel et Hugel Tra-
dition sont issus de ce négore
vinificateur, la gamme
Jubilee, les Vendanges tardives
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i d | H " dration aprés
nt aux commandes du domaine afin de conserver 'Wmﬁnﬁmapmw :

et Sélections de grains nobles
du vignoble maison. Les rai-
sins achetés sont récoltés a la
main et issus de terroirs sélec
tionnés cultivés par 240 vigne
rons. Dans le domaine
familial, les vieilles vignes
sont majoritaires. Elles ne
FECOIVENt AUCun engriis, sont
cultivées avec enberbement”
un rang sur deux, on ne laisse
quune grappe par pampre’
et les vendanges en vert”
viennent corriger si néces-
saire des rendements toujours
modérds. Les raisins arrivent
en cave en petits récipients
traditionnels, les botiches,



el Ssonl mis aux pressoir
par gravité, jamais pompés.
Les raisins du domaine sont
toujours pressurés entiers.
Une batterie de pressoirs
preumatiques a remplacé
les anciens pressoirs a vis.
Les vins sont ensuite débour-
bés® douze heures dans des
cuves inox, 4 température
ambiante. La qualité du
débourbage est essentielle et
a beaucoup contribué i éli-
miner les golits pétrolés
souvenl induits par des élé
ments réducteurs qui res-
taient dans le modt,
Les monts fermentent alors
dans les caves du XVI° siécle
qui courent sous le village,
dans des foudres traditionnels
parmi lesquels la “Caterine”
remplit son office depuis
1715. Les température sont
contrblées par des drapeaux,
les fermentations s'appuient
sur des levures indigénes®,
Mare Hugel en est le chel d'or
chestre. Les malolactiques® ne
sont pas un tabou, elles peu-
vent étre déclenchées par-
tiellement pour éguilibrer les
vins, Ces derniers sont alors
laissés sur lies et mis en bou-

Le vignobie de Riquewihr, adossé & I'un des plus beaux villages d'Europe.
Maintes fois dévasté, il a présensé ses cépages nobles.
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teille au printemps pour
en conserver tout le
fruit ; une seule mise par
vin garantit I'homogé-
néité des lots. Les vins
sont toujours maturés
avant leur mise en mar-
ché, de 6 mois 4 deux
ans suivant les qualités,

=» Des vins
de signature
Signalens d'abord la
renaissance d'une
ancienne pratique quiva
a l'encontre des idées
regues selon lesquelles le
vin d'Alsace est toujours
monocépage | le “gentil”
est un assemblage de
cépages nobles et de syl
vaner, Au contraire d'un
edzelwicker, trop souvent issu
de vins trop faiblards pour
entrer dans les cuvées nor-
males, ce "gentil” porte bien
son nom. La dégustation
montre que, sous des abords
légers et faciles, ce vin déve-
loppe des qualités aroma-
tigues et de [raicheur qui
I'ancrent dans son terroir. Une
vraie réussite gourmande, ini-
lide en grande partie par la

LA REVUE [HIVIN DE FRANCE B NOVEMBRE 2005

Jean Hugel. Le premier, il @ compris que les amateurs redamalent
une prisentation simplifiée du vignoble alsaden et de ses ons.

maison Hugel et promise a
un franc succés commercial.
Lentrée de gamme Hugel est
toujours marquée par la pré
cision. Les vins ne sont pas
biitis sur la grande concen-
tration, mais ils expriment au
mieux les qualités variétales
des cépages, avec en prime
une réelle dlégance et un ner-
vosité appétante. La gamme
Jubilee est avtrement plus
ambitieuse, Elle est complexée
par la noblesse des ori-
gines, avec des expres-
sions ol le variétal est
transcendé par le terroir.
Légquilibre est alors des
plus classiques. avec tou-
jours cette fraicheur
cristalline qui donne
beaucoup d'éclat et de
buvabilité. i, lamateur
esh assuré que le vin est
sec ef qu'il pourra ouvrir
les bouteilles 4 sa table
sans craindre les sur-
Prises sucrées,

Les Vendanges tardives
sont un modéle, asso-
ciation parfaite entre
richesse et tonus, sans

lourdenr ni suavité excessive,
de vrais vins droits et racds. La
dégustation verticale de ries-
lings Vendanges tardives
démontre leur exceptionnelle
longévité ; ils acquiérent en
dix ans I'équilibre tendu et
vibrant qui signe les grands
vins de gastronomie. La par-
tie du Schoenenbourg qui
porte ces vignes est une
matrice idéale pour élaborer
ces cuvées, Les Sélections de
grains nobles sont des rareteés
uniquement produites les tris
grandes années, avec cerme
inimitable manque du botrytis
alsacien qui sublime les
grands cépages aromatiques.
lei, la longueur en bouche
T'est pas un vain mot et la lon-
ZEvilé n'est pas une vue de l'es-
prit. Les vins rouges de pinot
noir ranchent sur la produc
tion locale par leur robe
intense et leur concentration.
La nouvelle génération Hugel
en est fiére, d'autant que la
parcelle Les Neveux témoigne
de cet esprit pionnier gui a
tant marqueé ses ainés,

* Vodr glossaine p. 106
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Hugel et fils, la diversité de I’Alsace

Brillant dans ses cuvées Hugel et Jubilee déclinées dans différents cépages, le domaine

alsacien excelle avec ses Vendanges tardives et ses Sélections de grains nobles.

Vins rouges

% % k(%)
Pinot noir 2003

La robe est inlense, assez
vive, le nez dévoile des
accents de novau de cerise,
de framboise, de pivoine,
un joli nez plutdt complexe
et épicé par I'élevage. La
bouche est structurée, avec
de la matiere, des tanins
milrs, mais qui ont encore
besoin de se lisser,

L& & &
Pinot noir Jubilee
2003

Une robe trés noire, un nez
trés puissant, de griotte, de
fruits d'épices,
quelques notes de fruits
secs, de vanille, La bouche
est riche, avec des tanins
arrondis, du gras, le grain
est ici beaucoup plus
velouté, Le vin finit trés aro-
matigue, avec une touche
cacao. Trés réussi,

noirs,

| Pinot gris

! Jubilee 2000 :
|a richesse ot
I'apulence,

% % % % )
Pinot noir

Les Neveux 2003
La robe est robe est dense,
avec un reflet jeune, Le nez
est un peu fermé, mais apris
aération se dévoilent cuir,
épices, fruits neirs confits,
pain teasté, une touche truf
lée. La bouche est trés pro-
fonde, structuré, avec des
tanins riches, veloutés, mis
architecturés, avec une
finale épicée el poivrée,
longue et racée. Un beau vin
de garde qu'il serait dom-
mage d'ouvrir trop 16t

Vins blancs

ok
Gentil Hugel 2004
Robe pile et brillante.
Aromatique, avec de la miné-
ralité, des notes terpéniques
el florales, une jolie frai-
cheur, le vin est souple, avec
des notes citronnées, son
équilibre est sec, facile, trés
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plaisant et bien défini par
une finale droite. Un résumeé
qualitatif de I'Alsace.

o k(%)
Pinot blanc Hugel 2004
Robe pile, Le neg attaque sur
un peu de SC°, mais appa-
raissent ensuite des notes de
fruits secs, de la péche jaune,
des agrumes. En bouche,
bon équilibre, finit sec, sur
le fruit blanc, Un peu neutre,

o de (%)
Gewurztraminer 2004
Robe péle, bien brillante, Un
ez trés frais, ouvert et varie-
tal, sur des notes florales
variées, d'épices et de fruits
exotiques, avec une bouche
aromatique qui a su allier
matiére et tonus, avec un
bon équilibre entre suavité
el fraicheur. Une gourman-

dise directe et sincére.

Gamme Jubilee

%k % (%)
Riesling Jubilee
2001
Une robe assez dense, i
reflets verts sur fond paille-
or. Mez sur le fruit blanc trés
milr, avec une minéralité
cristalline, une touche
naphtée, Bouche trés droite,
avec du citron, une belle aci-
dité mariée au fruit, avec
une pointe d'amertume trés
rafraichissante. Un vin qui
finit riche et strict & la fois,
le riesling d°Alsace dans sa

pureté originelle.

F e e o ()
Pinot gris Jubilee
2000

Une robe dorée, i reflets vifs,
Nez trés expressif, sur le chi-
vrefeuille, le miel, les épices
orientales, le musc. En
bouche, la matiére est riche,
opulente, mais la finale
séche et vive donne beau-
coup de classe et évite la
lourdeur. Les épices perdu-
rent, avec une touche de
réglisse plutdt excitante,

* ke
Gewurztraminer
Jubilee 2003
La robe est assez pile, our-
lée de vert. Un nez d'herbe
séche, de cerfeuil, d'angé-
lique, de fruits de la passion.
La bouche est riche, avec une
finale suave mais sans excés,
avec une refenue aromatigue
qui en fait un gewurztrami-

ner un peu atypique.

Verticale
de rieslings
Vendanges tardives

& k(%)
2001

Une robe paille médium, a
reflets trés verts, nez sur les
fruits confits, angélique,
#estes d'agrumes, mindralité
trés affirmée, on sent toute
la race d'un grand terroir. La
bouche est riche mais trés
équilibré, avec de la matiére,
une belle finale confite qui
vibre grice i une acidité trés
racée. Grand avenir.



o e 4 Jr( %)
1998

La robe commence i dorer,
Le nez est irés complexe, avec
une belle richesse sur les
fruits confits, des notes mingé
rales élégantes, une ouche
balsamique, de fruits secs. La
bouche est suave, out en déli-
catesse, dans un parfait équi-
libre., Trés charmeur,

a4
1995

Robe paille médium, avec
encore un reflet vif. Le nez
est explosif, trés épicé, avec
de la noisette, une minéralicé
alliée a de la résine, aiguille
de pin, du gingembre, le
tout sur un fond de pite de
coing. Belle et grande
bouche, riche et opulente, ol
les sucres sont effacés par
une vivacité bien tendue.
Finit sur un trés bel équilibre,
avec de la longueur et de la
complexité aromatique,

b B
1990
Robe paille dorée, avec tou-
jours ce reflet de jeunesse, Le
nez dévoile une palette bal-
samique, avec du pin, du
menthol, des fruits confits,
notes de truflfe. On sent une
évolution trés lente en
bouche, avec une matiére s
miire, soutenue par un grand
tonus, une trés belle finale
riche el complexe, i la fois
caressante et tendue. Eternel
et tris représentatif d'un style.

% %%k %)
1983
Une robe paille éclatante,
avec un reflet vert marqué.
Un nez qui décline une
grande finesse, axée sur le
fruit confit, des notes de
Mleurs séchées, avec toujours

cette note résineuse qui
signe cette série. La bouche
est stricte, un peu austére,
avec une vivacité cristalline,
nous sommes la dans un
style un peu retenuy, mais
avec beaucoup de race.

e %)
1971

Une de ces superbes robes
fluo que seul le riesling peut
proposer. Nez fumé, de cham-
pignons sauvages, de suie de
cheminée, avee une corbeille
de fruits secs. une touche de
citron confit. La bouche est
triss séche, les sucres initiaux
sont complétement effacés,
la minéralité a pris le dessus
définitivernent pour un équi-
libre tendu comme un arc.
Les fruits secs dominent une
finale longue et imprégnante,
beau vin de gastronomie.

kA kw
1961

Robe d'une jeunesse encore
étonnante. Grande com-
plexité aromatique, avec la
signature balsamique,
menthe, cucalyptus, égayée
par du miel, des fruits
confits, soulignée par une
minéralité d’anthologie. La
louche est dense, profonde,
avee encore du gras et de la
suavité, le tout mis en avant
par une fraicheur cristalline
qui lui donne un éclat plu-
tot explosif. Grande finale
d'une lengueur accomplic
pour ce vin d'éternire,

Autres
Vendanges tardives

*hkk
Pinot gris VT 2001
Robe dorde, avec de 1"éclat.
Le nez est un peu sur sa
réserve, il lui faut de 'aéra-
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tion, Sortent alors des notes
confites, de réglisse, de
figue, avec une belle puis-
sance épicée. La bouche est
riche et complexe, avec un
équilibre bien balancé, une
finale sur le pain d’épices.
Beau vin en devenir.

oA ek
Gewurztraminer VT
200

Jolie robe doré-pile. Nez élé-
gant, mélange de notes flo-
rales et de fruils exotiques,
avec du fruit confit, mais la
fraicheur aromatique est
bien préservée. Bouche riche,
fragrante, avec une finale
longue et ouverte, sur des
notes de lys, rose, fleur d'oran-
wer, abricot. Trits équilibre,

Sélections
de grains nobles

+ % & &k
Riesling SGN 2000
Robe franchement dorée.
Trés confit, d'une richesse
extréme, le nez est axé sur
les zestes de citron, le miel,
des notes d'abricot confit,
des épices saffandes, Bouche
trés concentrée, avec une
ligueur imposante gqui ne
tombe jamais dans 'exces,

NOVEMBRE

Gowurztraminers
Sélection de
grains nobles :
des monuments !

la nervosité est 1a pour conte
nir cette opulence. Finit sur
un hotrytis trés pur, avec
une grande puissance épicée,
Grand vin de signature.

*hkdk ki
Riesling SGN 1976
Robe aux reflets fluo. Nez
empreint d'une grande
richesse initale, tempérée par
une minéralité affirmée,
belle synthése entre les
apports du botrytis et du ter
roir, Tris épicé en bouche,
avec des fruits confits, grande
richesse d'expression appuyée
sur une ligueur qui semble
vibrante, un tonus excep-
tionnel. Vin de grande classe.

ek
Gewurztraminer SGN

1997 S
Robe dorée encore fraiche.
Mex trés épicé, avec de la
figue, de la mirabelle, des
fruits exotiques, de la pite
de coing, des dattes séchées,
une palette aromatique élé-
gante, sans lourdeur, il n'est
pas entétant. Bouche trés
riche, suavité impression-
nante, mais aucun embon-
point, le vin est toujours
bien tendu. Grande finale
épicée, rés imprégnante. B
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