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Les vins de P’aristo

L’amour de ’art

assionné de voiture, il n"a d’yeux
Pque pour les carrosseries au

design épuré et les belles mé-
caniques. Amoureux de montres, il
choisit une marque suisse ultra-
classique et surtout pas un chrono-
graphe tape-a-I'ceeil. En toute occasion,
le consommateur aristo cherche le
produit d’exception, Pas pour frimer,
tout simplement parce que son coté
esthéte le pousse a choi-
sir le meilleur. 11 s’inté-
resse aux vins comme
d’autres a 'art contem-
porain. Collectionneur,
il achéte en primeur et

Pour assouvir sa
passion, il achéte en
primeur et fréquente
les ventes aux

téle internationale de nouveaux riches
et de parvenus. Pas question de met-
tre 800 euros pour une bouteille
d’Ausone 2006. Désormais, pour
continuer d’assouvir sa passion, il Iui
faut s’écarter des sentiers battus. Car
g'il s’intéresse aux grands vins, ce n’est
pas pour spéculer, mais pour les boire.
Et discourir 4 n’en plus finir des mé-
rites comparés d’un saint-julien et
d’un pauillac, ou de
I'incroyable race d'un
volnay. Pour lui, vi-

chais, chefs de culture
sont avant tout des

fréqt{ente les ventes aux  anchéres. artistes. Et cl1aq1:le
enchéres, Sa cave est rem- . vendange donne nais-
plie de grands crus. Il i’ sance & des chefs-

attend patiemment leur

apogée pour en faire profiter ses amis
amateurs comme lui de moments
rares et souvent... hors de prix. Mais
il refuse de céder a la folie des premiers
crus classés, comme il dédaigne les
vins de garage que s’arrache une clien-
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d’ceuvre sans cesse
renouvelés, puisque chaque nouveau
millésime est différent du précédent.
Cette recherche de P'excellence ali-
mente inlassablement sa curiosité.
Comme une quéte insatiable de la
perfection. G. M.

gnerons, maitres de .

1COTE ROTIE

Domaine Frangois Villard La Brocard 2005
Certes il y a le pape Guigal, mais les connaisseurs
de syrah savent que la nouvelle génération des vigne-
rons de la CGte Rotie sait magnifier la race de ce
terroir. On se damne pour un verre de ce jus précis,
parfaite combinaison de la puissance et de ['élégance,
du souffle et de I'ardeur. Une immense boutellle pour
les vingt ans  venir.

>45€

2410 Saint-Michel-sur-Rhone,

Tél.: 047456 83 60

vinsvillard@wanadoo.fr

2 CHATEAUNEUF-DU-PAPE

Tardieu et Laurent Vieilles Vignes 2005
Fleuron de cette petite maison de négoce haute
couture, spécialisée dans les crus du Rhéne, c'est
un grenache noir incroyablement dense, canjonction
de puissance et de grace, d'un raffinement exquis.
Une intensité et une finesse aromatique (épices,
tabac blond) anoblies par un boisé que beaucoup
imitent sans |'égaler.

»39,50 €

84160 Lourmarin

Tél. : 04 90 68 80 25

www.tardieu-laurent.com

3 CHINON

Domaine Charles joguet

Clos du Chéne Vert 2005

Les chinons de Joguet se distinguent par la finesse de
leurs tanins, sans creux en bouche et dotés d'une vraie
force de caractére comme peu de cabernets francs, Il
faut se précipiter sur les derniéres grandes cuvées de
2005, dont ce magistral Chéne Vert, en chair et en
retenue, qui sera encore vaillant dans vingt ans.
P17 E

37220 Sazilly

Tél.: 0247585553

contact@charlesjoguet.com

4 RIESLING

Maison [Hugel]jubilée 2004

Hugel, c'est un peu le Hermés des vins d'Alsace. Un
rythme d'artisanat d'art, un nombre de cuvées limité,
de haute définition, avec pourtant un volume de
production significatif. Célébrée pour ses vendanges
tardives, la maison de Riquewihr est aussi louable
pour ses secs, dont ce classique Riesling 2004. Un
blanc droit en bouche, équilibré, frais et persistant
de godit. A boire sur 7-8 ans,

»26,06 €

68340 Riquewihr

Tél.: 0389479215

www.hugel.com

5 BANDOL
Domaine Tempier La Tourtine 2005
De notre point de vue d’amateur inlassable de mour-
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védre, voici le meilleur domaine de Bandol. Si la
marque estancienne etréputée (vin fétiche de 'auteur
Jim Harrison), les vins n'avaient jamais atteint le
niveauactuel. Concentré et dense, ce Tourtine s'épa-
nouit sur une palette aromatique mire et fraiche et
une bouche aux tanins solides et fondus.

»29€

83330 Le Castellet

Tél.: 0494987021

www.domalnetempler.com

ON AIME LE SAINT-EMILION DE...

6 MEURSAULY PREMIER CRU

Maison Olivier Leflaive Poruzots 2005

Sise au cceur de la Cote de Beaune, cette maison
propose, d lamode bordelaise, toute une gamme de
grands bourgognes en vente primeur. La garantie
d'encaver chague année des pinots noirs et des char-
donnays de belles origines. Ce meursault en est un 553 W, utroplong-mandot.com - | ; ;
brillant modele, souple et dense, racé etterrien,porte. = =i R T T oS e Ve SRR IR
|:ar4;;n €hu:sé dartiste. A boire sur quinze ans. SAINT-EMILION
21190 Puligny-Montrachet Troplong-Mondot 2004
Tél.: 03 80213765

www.olivier-leflaive.com
7 CHABLIS GRAND CRU SAINT-EMILION
Domaine Jean-Paul Droin Les Clos 2005 Mandot 2004

2005 posséde un grand potentiel de garde et offre
aussi un immense plaisir immédiat dans bien des

HUGEL & . itati .. B .
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