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0403 - Gentil 2001 von Hugel & Fils

(407 Worte insgesamt im Text)
=

Wer einmal mit einem Glas Cremant dAlsace in einem der romantischen Lokale in Riguewihr
ein elsdssisches Menl begonnen hal, wird dem Elsass als Reiseziel wahrscheinlich immer frey
Blelben. Manchmal fihit rman sich dod 2wischen den geranienbehangenen Fackwerkhausam wie
in einem Frelichtmuseum. Auch der Besuch bei den Elsasser Winzem ist in jedem Fall
Ishnenswert, denn sie bieten schone Weine zu verminfligen Preisen.

Der grofite Teil des elsdssischen Yeinanbaugebietes liegt auf den Higeln, die dem Massiv daer
Vogesen vorgelager gind und in die Rheinebene hineinreichen, Die Vogesen sind dafir
veranbworllich, dass die Weinberge gegen die regenschweeren Westwinde abgeschirmt werden
und die Miederschlagsmengen zu den niedrigsten in Frankreich zahlen — ideale Bedingunoen fir
den Weinbauw, Die Rebsorten des Elsass' sind Oberwiegend die gleichen wig wir sie in
Deutzchiand kennen; allerdings wird der Wiein aul franzbgizche Art zubereitet und is 2um groen
Teil vollkammen tracken,

Seit 1639 befindet sich das Weingut Hugel & Fils in Familienbesitz. Es gibt kaum jemanden im
Elsass der Jean Hugel = den Kampfer, Vaorreiter und Yerfechter des Elsasser Weines - nicht
kennt. Er leitet gemeinsam mit seinen Bridern Efienne und Marc Hugel in der 12, Generation den
Farnilienbetriel mit seinen Weinbergen rund um den malerischen O/ Riguewihr.

Das Weingut Hugel hal eine eigene Rangfolge der Qualititshezeichnungen: Die beste Cualitat
nennt sich _Jubilee” und bezeichnet aromatizche, langlebige Weilweine. Danach falgen die
Stufen  Tradition” und Regulaire”.

Dier Gentil® ist der Einstiegswein in die ¥Welt von Hugel et Filz. Die Winzer versuchen hier die
Wiederbelebung einer alten elsasser Tradilion - ginen Edelzwicker aus hochwertigen Trauben zu
keltern. Der Edelzwicker, eine Mischung aus Trauben von verschiedenen Rebsorten, ist bel den
melsten Weingdiern der einfachste Wein und leider oft von minderer Qualitat

Der Familie Hugel ist es jedoch gelungen, die Qualititen der einzelnen Rebsoren oplirnal zu
vermnahlen. Die eine Halte des Rebgutes starmmt von vier Rebsorten: Pinot Gris fir den
Kérpemeichturm, Rigsling fir Finesse, Gewilrztramines fir Falle und Aroma und Muskat fir die
Frucht. Die zweite Halte des Weines stammt vom Sikvaner, der dem _Gentil" Leichfigkeit und
Frische vareiht.

Heraus gekommen ist ein Wein, der nach Frinlingshlumen, Heu und Aprikosen duftel, sine
belebende Saure besiEl und einen wimgen und gt ausbalancieden Geschmack hat. Ein
optimaler Durstldscher an warmen Sommerabenden, auch wenn man nicht in Riguewihr sita
sondem im heimischen Garen. Wer sich einmal an elsassischen YWein herantasten mochie,
zollte es auf jeden Fall mit dem Gentil zum Einstieg probieren - idealeraeise mit einer Quiche
Larraine und netten Freunden.

Sandra Keiz
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