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Hermitage - Crozes-Hermitage - (o}
Chateauneuf-du-Pape - Céte R
Lirac - Coétes—du-Rhéne - Cotes
Coétes-du-Ventoux = Costiéres—de-—
d'Aix-en=-Provence - Cotes—de-Prove
Minervois = Corbieres — Fitou - Cotl
Maury = Champagne =-— Chabli £
Savigny-les-Beaune - Cétes-de
Beaune = Pernand-Vergelesses -
Gevrey-Chambertin — Corton-Charle
Puligny-Montrachet — Montagny -
Vosne-Romanée - Nuits Sa.:Ln't-Geor
Bouzeron - Pouilly-Fuissé - SaTgReVére
Chiroubles — Morgon -— Juliénas
L'Etoile - Roussette de Savoie = Me® p
Saint-Estéphe — Pauillac =— Mou
Pessac-Iéognan =— Saint-Emi
Sainte-Croix du Mont =— Gaillac -
Frontonnais = Cahors =-— Madira

Muscadet de Sévre-et-Maine — Sauge -
Chinon =  Bourgueil - Vouvrg -

vin 2005

Hugel

Le haut de gamme de cette maison de
prestige mérite sa réputation interna-
tionale avec des vins d'un grand
charme et d'une tenue incomparable
au vieillissement, expressions superla-
tives du terroir de Riguewihr.

Riesling Jubilée blanc 2001 : fort carac-
tére de terroir (orange amere) au nez,
trés sec, tendu, long, complexe mais
encore sur I'amertume de jeunesse.
Attendre trois ans ou plus. 21,84 €.
GG, 16,5/20

Pinot noir Jubilée, rouge 2003 : remar-
quable velouté de texture et saveur
riche de grande année de soleil. Un
vin exemplaire du renouveau de ce
cépage en Alsace. 26,76 €. GG.
16,5/20

Gewurztraminer VT, hlanc 2001 : arome

Bouche que le
ofSPMy ans de garde
Bouchon ne trahit pas.
Env‘ 36 €. TGG. 18/20

Pinot gris Jubilée, blanc 2001 : trés
beau nez fume, vin riche en sucre rési-
duel pour le type Jubilée mais fondu,
harmonieux et maintenu par une aci-
dité gracieuse. Parfait sur le foie gras
dés maintenant mais certainement
encore plus complexe dans huit ou dix
ans. Env. 42 €. TGG. 17/20
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